Har odlas klassiska
champagnedruvor.

yarna ir som tagna ur
ettavsnittav Morden i
Midsomer. Landskapet
arbedarande vackert
med boljande kullar tickta av akrar,
skogsdungar.ech betande kor. Hir
finns gemytliga pubar, sma kyrkor
igotisk stil och cricketsdsongen
arifull svingiden narliggande
spaorten Tunbridge Wells. Och
det dr hdr som det dkta paret Busi
Jacobsohn, Susanna och Douglas,
satte ned bopalarna ar 2o15. Pa
kort tid har de lyckats skapa ett
framgangsrikt varumirke samt ett
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Ligger framtidens Champagne i England? _
.. Vibesokerenriktig bubblarei East Sussex . : _

' = det akta paret bakom den svensk-italiensk- o ! ¥ restauranger.
engelskaframgéngssagan BusiiJacobsohn. -
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priser och finns pa vinlistorna pa
flera av Londons finaste hotell och

London, en molnig augustidag for

medaljvinnande mousserande vin. I
dag har deras bubbel vunnit atskilliga

Sl Jag kor till vingarden Busi Jacobsohn
i East Sussex, drygt sju mil sydost om

att fraga om just detta. Hur vigen hit
varit, hur det kommer sig att de gav sig
inivinbranschen och hur deblevsa
framgangsrika pasa kort tid.

Vil framme tittar solen dntligen
fram efter en sommar som varit minst
lika blt som i Sverige. Douglas ser
markbart lattad ut.

- Det har varit en sa regnig sommar
ochdairdet latt att en del av skorden
blir forstord av olika sjukdomar. Snart
kommer vi att behova ta ett beslut om
viska klippabort en del avdruvorna
redan nu sa att de som blir kvar klarar
sig bittre till skorden, sager han och
berittar att skorden dr planerad till i
borjan pa oktober. Till dess hoppas de
pamycket sol sa att druvorna kan na
full mognad.

SUSANNA OCH DOUGLAS limnade Sve-

rige for Storbritannien 2om och efter
nagraar i Richmond utanfoér London

iT4s(¢ pa och [6rstod
att engelsk sparkling var
pavig moten boom.”

ville de ut palandet och borjade ga pa
lite husvisningar. Det tredje huset de
tittade pa var Blackdon Farmiden lilla
byn Eridge Green.

- Vifoll direkt for det hir stillet. Vi
gillade energin har, utsikten, men vi
visste egentligen inte alls vad vi skulle
gora, sager Susanna och skrattar.

Det fanns planer pa att odla vit sparris
men s var det en bekant som foreslog
vin. Med Susannas rétter i italienska
vindistriktet Piemonte kindes
vinodling inte helt otdnkbart och visst
hade de nirt en drom om att nagon gang
odlaviniItalien. Sa varfor inte?

- Vilidste pa och forstod att engelsk
sparkling var pa vig mot en boom.
Vitestade och mycket smakade gott,
vivar férvanade. Sydostra England
har ju ocksa samma klimat nu som
Champagne hade for 20-go ar sedan.
Savi kontaktade en konsult som
hjalpte oss och snart direfter hade vi



"Vi foll direkt {6r de
Vi gillade energi
men vi visste
vad vi skulle g6

ret Susanna
ch Douglas

PLATS | Eridge Green, East
Sussex, Storbritannien.
ODLAD MARK | 5 hektar.
PRODUKTION | Cirka 25 000
flaskor per ar.

BESOK | Oppet hus tva ganger

per ar, kan bokas via Eventbrite.

Det gér ocksa bra att boka tid_a
for ett privat besok om man &r
fler an sex personer.

7

planterat fem hektar med de klassiska
champagnedruvorna pinot noir,
chardonnay och pinot meunier,

sager hon.

De hade helt ritt. Den brittiska
vinindustrin med bas i sydostra
Englands landskap Kent, Sussex,
Hampshire och Surrey har gatt fran
klarhet till klarhet med rekordartad
tillvixt och internationellt
erkdnnande. Antalet vingardar har
fordubblats pa tio ar och till skillnad
fran Champagne dir i princip all
mark som kan odlas dr uppodlad
finns det gott om mark och den
kalkhaltigajordmanen dr densamma.
Klimatforandringarna med stigande
temperaturer dr en fordel for brittiska
producenter men sitter kippari
hjulen i Champagne dir det vissa ar
har varit for varmt och svart att fa
tillrdckligt med syra i druvorna.

Det sdger en del om laget att tva
av Champagnes storsta hus har
investerat i mark och borjat odla vin
har. Taittinger har etablerat sigi Kent
under namnet Domaine Evremond
och Vranken-Pommery har kopt mark
i Hampshire.

Ochiden senaste versionen av
en av virldens mest respekterade
vintavlingar, Decanter World
Wine Awards, fanns flera engelska
producenter med bland medaljérerna.

SAMTIDIGT MED UPPSTARTEN av

Busi Jacobsohn gick Susanna och
Douglas en utbildning i vitikultur pa
ansedda Plumpton College. Det dr
uppenbart att de dr ett starkt team
och att de kompletterar varandra vil.
Douglas tar det mesta ansvaret for
skotsel av vinrankorna pa filtet medan
Susanna skoter varumarkesarbetet,
administrationen och dr den som ar
mest engagerad nir vinet ska blandas
och fasin slutliga sammansittning.

Susanna Busi
har rétteri
Piemonte.
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Forsta argangen var 2ory. Det blev
bara nagra tusen flaskor eftersom
frosten forstorde en stor del av
skorden. Men det hindrade inte
dem fran att delta pa en vinprovning
for branschfolk arrangerad av Wine
GB, den brittiska foreningen for
vinproducenter, som dessutom
precis innan gett deras forsta vin Busi
Jacobsohn Brut 2or7 en bronsmedalj.
Ochturvarvil det, for redan dafick de
sitt genombrott och en order som kom
att oppna fler dorrar.

- Jag stod dir vid vart bord och en
massa branschfolk cirkulerade runt
och provade alla olika utstillares viner.
Niar stéllet holl pa att stinga kom tva
killar tillbaka och sa att de verkligen
gillade vart vin, att det hade varit
hojdpunkten pa deras dag att smaka
vart vin, minns Douglas.

- De visade sig vara inkopare for
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varuhuset Harvey Nichols. De gillade
var design och smaken, att det inte var
for hog syra samt vilbalanserat.

Sedan dess har det rullat pa.
Harvey Nichols har fortfarande
vinet pa sina hyllor och de snalar inte
med superlativen i sin beskrivning
avvingarden och dess viner pa
webbplatsen: "Busi Jacobsohn dren
av de mest intressanta talangerna som
dykt upp paden engelska vinscenen de
senaste aren.” Rosévinet kallar de for
“en framtida klassiker”.

TOPPHOTELLET THE BERKELEY serverar
mousserande fran endast tre produ-
center pasin nya lyxiga takterrass med
pool och bar - Laurent-Perrier, Dom
Pérignon och Busi Jacobsohn. Och

pa exklusiva Michelinkrogen Frog i
Covent Garden finns Susannas och
Douglas Blanc de Noirs pa vinlistan.

Vinet gar dven pa export till bland
annat Norge, Finland och Israel.

Och de idr glada for att vinerna
sdljs via Systembolaget sedan ett par
manader.

- Antligen finns vi ocks i Sverige,
sdger Susanna.

Men varfor har deras vin blivit sa
populirt? Kanske kan det vara pa grund
av att deras jord skiljer sig fran de flesta
andra engelska vinmakares. Och att
de dirfor valt kloner fran Bourgogne
ochinte fran Champagne. Hirrader en
mixavleraoch sandsten, alltsa inte den
klassiska kalkhaltiga jorden som finnsi
Champagne och dvenistora delarav det
vinproducerande England.

- Dessutom hade det varit
betesmark hir innan, inget har
odlats har tidigare och jorden var inte
utarmad, sdger Susanna.

Enannan orsak till framgangen

. ]
{ "FAKTA |

JBRITTISK VININDUSTRI 4

MARK MED VINODLINGAR |
3928 hektar, en 6kningipa 74
procent pa fem ar. Totalt 943
vingardar. ¥
ARSPRODUKTION [12;2 ~ %/
miljoner.flaskor, en 6kning pa
130 procent pa femrér.

68 procent moussera"nd‘e vin,
32 procent stilla vin. Mest
odlas Chardonnay med pinot
noir och pinot meunier pa
andra och tredje plats. Endast-
7 procent av all produktion
exporteras. De framsta export-
marknaderna ar Skandinavien,
USA och Japan.

KALLA: WINE GB INDUSTRY
REPORT 2022-2023

PRISAT BUBBEL

Busi Jacobsohn Cuvée
Brut, 569 kr, nr 90325 pa
Systembolaget. Guldmedalj
i Wine GB Awards 2022.
Busi Jacobsohns prisbelénta
bubbel siljs bland annat pa
den vélrenommerade priva-
ta vinklubben 67 Pall Mall,
exklusiva kéttrestaurangen
Goodman, Frog i Covent
Garden och pa varuhuset
Harvey Nichols i Knights-
bridge. Sedan juni i ar finns
aven Busi Jacobsohn Cuvée
Brut att kdpa pa System-
bolaget.




SUGEN PA ATT PROVA
ENGELSKT BUBBEL?

Under Sthim Food & Wine den 10-12
november pé Alvsjdmassan kommer
besdkare att hitta en sérskild avdelning,
ett engelskt vintorg, dar det gar att
testa ett urval avde mousserande,
engelska viner som séljs via
Systembolaget i Sverige. Hall utkik
efter Sparkling England!

mojlighet att utoka planteringarna - e ; PLgT 2 o7
men det dr inte aktuellt i nuldget. : VI“L]LA ot : e 8 : £k .. el sy

Forutom det brittiska vidret med e _ y : ; . ; P, N 47, _ -
mycket regn och frost har ocksa 7 \NTH NOR] ¥ e o SRk ' i
brexit gjort det svarare och dyrare att : T : ol TO p 1 O () Wlne Valu e S 2 O 2 2 :

-Wine Spectator, jan 2023

exporteratill EU. ¥DICAZIONS CEUURAHCATIRICY
Vilka &@r de framsta utmaningarna : :
framat?

—Jagtrorinte brexit dr bra for
nagot foretag, inte heller for oss i
vinbranschen. Det betyder att vinumera
inte kan silja direkt till privatkunderi
andralander utan vi maste leverera via
enagent, siger Susanna.

- Vihade manga privata kunder
iSverige och andra lander tidigare

tror Douglas har att géra med att de Blancs. Nér druvorna skordats som vi salde direkt till. Och om vi
de tidigt bestaimde sig for att vara i transporteras de till ett vineri i har turister pa plats som ar hir och
lyxsegmentet. Det har genomsyrat Canterbury for pressning och déar provsmakar och vill kopa ar det inte
allabeslut sedan dess, som designen, sker ocksa sjilva vintillverkningen. bara att ta en order och skicka till
prisnivan, var de finns att kopa till att De arbetar titt ihop med vinmakaren dem. Allt har blivit krangligare rent
flaskorna lagras generost linge innan och provsmakar och d4r med administrativt.
degorgering, mellan 24 och 44 manader ~ och bestimmer den slutgiltiga Devill ocksasla ett slag for att
beroende pa vilken sort det ar. blandningen. Liksom de flesta andra mousserande dr ett matvin i sin egen
Ett medvetet beslut var ocksa producenter av mousserande vin i ritt, inte bara nagot man serverar som
att endast gora argangsviner, inte Storbritannien anvander man sig en aperitif. sl Tos L ke s
non-vintage som manga av de stora avden traditionella metoden for att - Absolut, mousserande passar WARD WINES
champagnehusen och dir syftet ar att omvandla det stilla vinet till bubbel, utmairkt till mat, sdger Susanna.
det ska vara samma smak ar efter ar. det vill sdga att den andra jasningen - Virekommenderar till exempel
- Detblirju trakigt! Vivill gdrna att sker i flaskan och bubblorna stannar var rosé till fagel som anka och
aret ska sticka ut och kunna kinnas darmed kvariden. kyckling medan var Blanc de Noirs am ™ ™ ™ ™ ™ (o)
och smakasivinet och att det inte dr Vi pratar om framtidsplaner. Nista funkar till kétt och Cuvée Brut dricker Att b O r a d r I c k a I t I d I a I d e r
samma smak ar efter ar, siger Douglas.  stegblir att tafram en magnumversion  viofta till ost, gdrna lokalproducerad l
Idag gor de fyra cuvéer - Brut, av Cuvée Brut 2020 samt att borja och inkopt i traktens "farm shop” men

Rosé, Blanc de Noirs samt Blanc exporteratill Japan. De har plats och ocksa saklart till skaldjur och fisk. @ 6 k a r r i S k e n f 6 r a I k o h O I p r o b I e m
]
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